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安曇野食品工房株式会社 

本部／〒150-0013 東京都渋谷区恵比寿 4 丁目 20 番 2 号 

                  恵比寿ガーデンテラス弐番館 2 階 

２０１１年 2 月 

 

２０１１年 春季新商品を発売 

 
安曇野食品工房株式会社（本部・東京都渋谷区恵比寿、社長・三原光一）では、3 月上旬より、デザート、ヨー

グルト、飲料の新商品を順次発売いたします。 

各商品についてご案内させていただきます。 

 

デザート  

  

 

 

SWEET CAFÉ  
珈琲ゼリー/キャラメルカフェゼリー/ティラミスカフェゼリー

 

「SWEET CAFÉ シリーズ」は、カフェでくつろぐようなひと時をお家でお楽しみいただくデザートシリーズです。 

カフェやデパ地下で見られる「コーヒーゼリースイーツ」を、当社独自の製法でカップデザートにいたしました。 

カットしたゼリーにクリーミーソースを合わせ、背の高いスリムなカップにカフェをイメージさせるデザインで、カフェで 

「ほっ」とくつろぐようなデザートに仕立てました。 

パッケージリニューアルした珈琲ゼリーとキャラメルカフェゼリーに加え、今回は新たに、ココアとクリームチーズを配合し

たクリーミーソースとコーヒーのハーモニーをお楽しみいただけるティラミスカフェゼリーを発売いたします。 

 

 

◎ キャラメルカフェゼリー ◎ 珈琲ゼリー ◎ ティラミスカフェゼリー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【内容量】１９０ｇ 

【発売日】２０１１年３月上旬 



 

ちょこっとシリーズ 
冷やしぜんざい/小豆寒天/梅のジュレ

「食べたい時にちょこっと」食べられる EMIAL の和風デザートシリーズに、小豆寒天と梅のジュレが仲間入り！日本の

素材にこだわった 3 品でシリーズ展開いたします。 

ふっくら炊き上げた北海道産の大粒小豆を寒天寄せにした小豆寒天は、豆本来の味と食べ応えを、寒天のつるりとし

た食感と一緒にお楽しみいただけます。 

梅のジュレは、梅の果汁、梅酒に、木で熟して落ちてくるまで待った完熟の南高梅のピューレーを合わせた、梅を極め

た逸品です。 

 

 

  

 

【内容量】冷やしぜんざい/７５ｇ×３ 小豆寒天/８２ｇ×３ 梅のジュレ/８０ｇ×３ 

【発売日】冷やしぜんざい/小豆寒天  ２０１１年３月上旬 

      梅のジュレ ２０１１年４月下旬 

 

 

白玉あんみつとフルーツ葛きりは、手軽に食べられる本格和スイーツです。 

寒天、フルーツ、白玉に、粒あんをからめてお召しあがりいただく白玉あんみつは、今回パッケージをリニューアルいた

しました。 

新商品のフルーツ葛きりは、弾力のある葛きりに、赤えんどう豆、みかん、黄桃を合わせて、黒みつをからめてお召しあ

がりいただく涼菓です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【内容量】白玉あんみつ/２８０ｇ 小豆寒天/２００ｇ 

【発売日】２０１１年３月上旬 

 

白玉あんみつ/フルーツ葛きり 

◎ ちょこっと冷やしぜんざい ◎ ちょこっと小豆寒天 ◎ ちょこっと梅のジュレ 

◎ 白玉あんみつ ◎ フルーツ葛きり 



ヨーグルト  

 

 

 

片手で食べる  
ストロベリーヨーグルト / ブルーベリーヨーグルト 

極太のストローで「食べる」、新しいフルーツヨーグルトの食べ方を提案した商品です。 

弊社ならではの極太のストローを付けることで、果肉入りフルーツヨーグルトをいつでもどこでも何かをしながらでも食べ

られるようになりました。 

今春はデザインを一新して、食べ方が分かる大きなロゴも付けました。 

ラインナップは昨年から続くストロベリー味とこの春に新登場するブルーベリー味の 2 品です。 

従来のフルーツヨーグルトにはなかった食べ方提案と付加価値で、フルーツヨーグルト売り場の活性化を図ります。 

 

 

   ◎ストロベリーヨーグルト         ◎ブルーベリーヨーグルト 

 

【内容量】１５５g 

【発売日】２０１１年３月上旬 

 

飲料  

 

TAPIOCA TIME 
タピオカ入りミルクティー/タピオカ入りカフェラテ 

『TAPIOCA TIME』とは、 

頑張った自分へのご褒美や疲れた自分への癒しとして、 デザート感覚でゆったりとした楽しい時間を提供する、  

もちもちとした食感が特徴のタピオカドリンクシリーズです。  

チルドカップ飲料市場はカフェラテを中心として拡大トレンドにあり、外食市場においては、『食べる』と『飲む』の境

界線が薄まっており、 “ゼリー入り飲料” や“タピオカ入り飲料”などの『固形入り飲料』が定着しています。 タピオカ

入り飲料は、中華街やタピオカドリンク専門店だけでなく、ファミリーレストランやファーストフードのメニューにも散見さ

れ、デザートドリンクとして定番化傾向にあります。 

そこで、タピオカ入り飲料をより多くのお客様にお楽しみ頂きたいとの想いから、量販店様向けにタピオカドリンク専

門店で最も定番な「ミルクティー」と チルドカップ飲料で最も定番な「カフェラテ」を展開します。 

 

 



 

        

             ◎タピオカ入りミルクティー      ◎タピオカ入りカフェラテ 

【内容量】１８０g 

【発売日】２０１１年３月上旬 

 

 

フルーツ工房 
もも果汁入り飲む梅ゼリー（角切りはちみつゼリー入り） 

『フルーツ工房』とは、 

果肉やゼリーなど固形の食感にこだわった、デザート感覚で楽しめるフルーツ系ドリンクです 。 

『もも果汁入り梅ゼリー（角切りはちみつゼリー入り）』はぷるぷるとした食感を楽しめる梅ゼリー飲料です。こだわりの

南高梅を使用し、完熟梅に味の傾向が近く相性の良い“もも果汁”をブレンドすることにより甘みを加え、まろやかで飲

みやすい味わいに仕上げました。また、角切りのはちみつゼリー入りのため、異なる食感と味わいをご提供します。 

チルドカップ飲料市場はカフェラテを中心として拡大トレンドにあり、外食市場においては、『食べる』と『飲む』の境

界線が薄まっており、 “ゼリー入り飲料” や“タピオカ入り飲料”などの『固形入り飲料』が定着しています。 

そこで、固形入り飲料という安曇野食品工房ならではの強みを活かしながら、デザートドリンク市場の更なる活性化

を図るとともに、新しい美味しさをご提案いたします。 

                          

                         

                       ◎もも果汁入り飲む梅ゼリー 

【内容量】１８０g 

【発売日】２０１１年３月上旬 

 

 

 

 本件に関するお問合せ先  

安曇野食品工房株式会社  お客様相談室 

０１２０－２７１８５９ 


